
NOTRE
MENU

ENTRÉES

LA SOUPE FROIDE
Velouté de carotte, citron 
& cumin
=> Sans gluten

BOWL MEXICAIN
Riz sauvage haricots 
rouges, tomate,  maïs, 
poivrons saucisse fumée  
& sa vinaigrette pimento
=> sans gluten & sans 
lactose

PLATS

BOWL MEXICAIN
Riz sauvage haricots 
rouges, tomate,  maïs, 
poivrons saucisse fumée  
& sa vinaigrette pimento
=> sans gluten & sans 
lactose

LA TARTINE
Tortilla facon sarladaise : 
ail persil
=> sans gluten

DESSERTS

LE GOURMAND
Sablé breton et salade 
de fruits de saison

LE FRUITÉ
Panna cotta à la verveine 
et aux fruits rouges
=> sans gluten

Entrée + Plat ou Plat + Dessert
12€

Entrée + Plat + Dessert
15€

Entrée + Plat / Plat + Dessert + Boisson
15€

Entrée + Plat + Dessert + Boisson
18€

Plat
8€

Entrée
4€

Entrée + Plat ou Plat + Dessert
14€

Entrée + Plat + Dessert
17€

Entrée + Plat / Plat + Dessert + Boisson
17€

Entrée + Plat + Dessert + Boisson
20€

Plat
11€

Entrée
6€

SUR PLACE À EMPORTER

BOISSONS

FERME MARGERIE
Jus de fruits biologiques 100% pur jus - 25cl

GREEN BULLES BIO
Boisson naturelle aux plantes - 20cl

MARINETTE
Limonade artisanale lyonnaise - 33cl

BOISSONS MAISON
Thé et infusion glacée Bio - 33cl


